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nolre regim
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En partenariat avec

| a colonie

Plein Solell

a Ravoire

Par son équipe de cuisine et son chef

Monsieur Yves Pfister

S’engage a améliorer la durabilité

dans le cadre de la démarche Cuisinons notre région.

Une attention particuliere est portée a I’'approvisionnement, I’équilibre alimentaire et la gestion des déchets.

EQUILIBRE
ALIMENTAIRE

Les repas servis répondent
aux criteres Fourchette verte.
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PROVENANCE
VIANDE & VOLAILLE

98% de la viande est suisse.
(beeuf, porc et veau)

56% de la volaille est suisse.
(poulet et dinde)
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PROVENANCE
FOURNISSEURS

100% des fournisseurs sont valaisans.

PROVENANCE
PRODUITS BOULANGERIE

100% du pain servi est valaisan.

Département de I'économie et de la formation

PROVENANCE
FRUITS ET LEGUMES

69% des fruits sont suisses,
dont 64% valaisans.

80% des légumes sont suisses,
dont 48% valaisans.

PROVENANCE
EAU & JUS DE FRUITS

L’établissement propose des jus
de fruits locaux et de I'eau du
robinet.

Service de Fagriculture
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